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Organizator sutaze; ,

, . v v . Klub mladych
Klub mladych kucharov a ¢asnikov kuchrov a &agnikov
Trencianska 1320, 020 01 Puchov

Statny institut odborného vzdelavania SI0V
N Statny inStitit
Bellova 54/A, Bratislava odbomets

Kontaktné osoby:
Klub mladych kuchdrov a ¢asnikov
Martin Kovarsky - Chef KMKC kmkc@kmkec.sk

Statny institut odborného vzdelavania
Bratislava
Ing. Vlasta Puchovska - Skills Slovakia vlasta.puchovska@siov.sk

Statny institut odborného vzdelavania

Bratislava
Eva Bugajova - Skills Slovakia eva.bugajova@siov.sk
Odborny garant a usporiadatel sutaze: Klub mladych

Clenovia odbornej hodnotiacej komisie:
Martin Kovarsky
Marek Madzik

Marek Svoboda

svas Mlle
Zastitu prevzalo: E SKOLSTVA, VEDY,
Ministerstvo $kolstva, vedy, vyskumu a 3portu Slovenskej republiky VYSKUMU A SPORTU

SLOVENSKE) REPUBLIKY

Generalny partner:

Hlavni partneri:
Statny institut odborného vzdeldvania, Andaco, Chefworks, Hotel ZUR BURG

SIoV z
Statny institat ﬁ N Dﬁco m Chef Works., : >

odborného

vzdelavania KAPRUN
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7. rocnika celoslovenskej sutaze — findlového kola - sa zucastni Sest Ziakov, ktory postupili zo
semifindlového kola, konaného dria 28.11.2017 v Novych Zamkoch.

Program 26. 1. 2018:

8:30 - 9:00 prichod a registracia

9:00 - 9:15 otvorenie sutaze

9:15 - 9:30 priprava pracovisk

9:30 -12:30 1.sutazné kolo

12:30 - 12:45 hodnotenie sutaziacich 1. kola
12:45 - 13:00 priprava pracovisk

13:00 - 16:00 2. sutazné kolo

16:00 - 16:15 hodnotenie sutaziacich 2. kola

17:00 vyhlasenie vysledkov

Sutazné kolo trva 180 minut (prvych 30 min. ma sutaZiaci na pripravu receptury).

Kazdy sutaziaci si musi zobrat jedného pomocnika, ktory mu bude pomahat pri noseni su-
rovin z MYSTERY BOXU, nie pri priprave jedla - vareni !!!

Vybavenie kuchyne:

Sutazit sa bude v troch kuchynskych studiach. Vybavenie Studia:
e konvektomat
e varnd doska
e sousvide
e chladnicka
e mikrovinka
e robot na Slahanie
e mixér kuchynsky
e vakuovacka

Ostatny potrebny inventar vratane hrncov a tanierov (4 ks sutazné) si sutaZiaci prinesu sami !



Suroviny v MISTERY BOXE:

K dispozicii bude cca 200 druhov surovin, ktoré zabezpeci organizator sutaze.

Sutaina uloha:
Priprava Styroch porcii moderného teplého pokrmu s prilohami v ¢asovom limite 180 minut

zo surovin z MYSTERY BOXU.

e Kvalita tepelnej uUpravy je zdkladom spokojnosti hosta; snaha o vyuZivanie
modernych pracovnych postupov a kulindrskych Uprav je predmetom zaujmu
sutaznych komisarov.

e \Vytvorenie moderného slovenského jedla vyplyva zo sustavnej snahy o propagaciu
slovenskej kuchyne. Vrcholova juniorska sutaz kucharov chce tymto prispiet k jej
popularizacii a presadeniu v ramci medzinarodnej gastronémie.

e Na pripravu pred sutaznym vystipenim je k dispozicii manipulacny priestor, kde
sa sutaZiaci mozZe pripravit, nesmie vSak zacat pracovat.

e Prekrocenie casového limitu asutazinej ulohy je 5 mindt; potom nasleduje
diskvalifikacia.

Kritéria hodnotenia sutaznych uloh:

» Hygiena, ochrana zdravia a Cistota pri kazdej sutaznej tlohe.

o DodrZiavanie gastronomickych pravidiel.

o Kreativita.

e Priprava pracoviska.

e Vyuzitie surovin.

e Minimalizovat odpad — hospodarenie.

» Schopnost riesit problémy a necakané situacie.

» Komunikac¢né schopnosti — znalost anglického jazyka, zaklady.
» Schopnost pohotovo reagovat.

o Profesionalny pristup k praci a profesionalne vystupovanie za kazdych okolnosti.
» Prezentdcia jedla.

o Chut jedal.

» Dodrziavanie ¢asovych limitov.



